
部　別：
112 科　別： 科　別：

學 科目代號 科目代號 學 授課 學 授課 屬 科目代號 科目代號 學 授課 學 授課 屬

年 上學期 下學期 分 時數 分 時數 性 上學期 下學期 分 時數 分 時數 性

度 U0050091 2 4 共 U0050031 2 2 共

制 U0050092 2 4 共 U0050032 2 2 共

定 U0050111 1 2 共 U0050051 2 2 共
U0050112 1 2 共 U0050052 2 2 共

U0050121 2 4 共 U0050113 2 2 共
U0050122 2 4 共

U0050901 2 2 共
U0050902 2 2 共

7 12 7 12 14 6 6 4 4 10

U1350100 2 2 系 U1350160 2 2 系
U1350110 4 4 系 U1350230 2 2 系
U1350120 2 2 系 U1350280 4 4 系

U1350270 4 4 系 U1350410 2 2 系
U1350420 4 4 系 U1350430 2 2 系

U1350490 2 2 系 U1350500 2 2 系
U1350035 2 2 院 U1350510 2 2 系

8 8 12 12 20 6 6 10 10 16

選修 0 0 0 0 0 選修 6 6 6 6 12
選修(開) 0 0 0 0 0 選修(開) 6 6 6 6 12

1121 1122 總學分數 15 20 19 24 34 1131 1132 總學分數 18 18 20 20 38

應修必修 104 應修選修
開課必修 104 開課選修 開課學分 128 開課時數 138

U1350705 2 2 選
U1350710 2 2 選

U1350715 2 2 選
U1350720 2 2 選

U1350730 2 2 選
U1350750 2 2 選

U1350755 4 4 選
U1350775 2 2 選

U1350790 4 4 選
U1350795 2 2 選

*U1350901 6 備 選
U1350902 6 備 選

部　別：

科　別： 科　別：

科目代號 科目代號 學 授課 學 授課 屬 科目代號 科目代號 學 授課 學 授課 屬

上學期 下學期 分 時數 分 時數 性 上學期 下學期 分 時數 分 時數 性

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

U1350190 2 2 系 U1350005 6 備 系
U1350260 2 2 系 U1350006 6 備 系

U1350450 2 2 系 U1350340 4 4 系
U1350460 4 4 系 U1350350 4 4 系

U1350520 2 2 系 U1350480 4 4 系
U1350530 2 2 系 U1350540 4 4 系

U1350050 2 2 院

8 8 8 8 16 14 14 14 14 28

選修 6 6 6 6 12 選修 0 0 0 0 0
選修(開) 6 6 6 6 12 選修(開) 0 0 0 0 0

1141 1142 總學分數 14 14 14 14 28 1151 1152 總學分數 14 14 14 14 28

U1350700 機能性素材概論 2 2 選
U1350735 餐旅服務品質管理 2 2 選
U1350740 餐旅行銷企劃實務 2 2 選
U1350765 菜單設計與成本分析 2 2 選
U1350780 時尚甜點盤飾美學 2 2 選

U1350785 廚藝美學與實作 2 2 選
U1350800 健康樂活與烹調實務 4 4 選

U1350805 餐飲人力資源管理 2 2 選
U1350810 團體膳食管理與製備 4 4 選
U1350815 樂活餐飲遊程規劃 2 2 選
U1350820 葡萄酒品鑑 2 2 選

U1350903 校外實習三 6 備 選
U1350904 6 備 選

  111-2(112年7月26日)第5次系課程會議審議通過
  112-1(112年8月15日)第1次院課程會議審議通過
  112-1(112年8月30日)第1次校課程會議審議通過

選　修 選　修

校外實習四

餐飲管理系 114上 114下 餐飲管理系 115上 115下

科　目　名　稱 科　目　名　稱

餐飲資訊系統實務 校外實習五

餐飲營養學 校外實習六

宴會管理實務

餐飲業HACCP 中式點心製作

蔬果加工實務 樂活舒食料理

健康樂活導論

西餐製備實務 海鮮烹調實務

華語基礎拼音與發音練習二

華語聽力練習一

華語聽力練習二

華語基礎拼音與發音練習一

華語閱讀與理解一

華語閱讀與理解二

華人社會與文化三

餐飲衛生與安全

蔬果雕刻與盤飾

華人社會與文化一

華人社會與文化二

華語會話練習一

華語會話練習二

新南向國際產學專班 製作日期：2023/9/12上午 08:55:53
餐飲管理系 112上 112下

科　目　名　稱

餐飲管理系 113上 113下

科　目　名　稱

體育一

體育二

創意飲料調製

中餐製備實務

食物學原理

海洋飲食文化

餐飲管理

餐旅行銷管理

烘焙食品製作

餐飲服務技能

客房服務技能

食品科技導論

職場安全與急救

食品加工概論

選　修 選　修

應修學分

24
24 128

新南向國際產學專班 製作日期：2023/9/12上午 08:55:53

備註：校外實習課程每學分以至少54小時至多80小時計算，即每週18小時至26又3分之2小時，校外實習課程於平日進行，每日校外實習時數至多8小時。

校外實習二

廚務管理

餐飲門市管理

餐飲財務分析

餐廳規劃與設計

葡萄酒概論

餐飲採購實務

台灣料理小吃

旅館管理

咖啡學

茶飲文化與品鑑

校外實習一

西式點心製作


